
AYUDA MEMORIA 

CONCURSO BIOCOMERCIO: EL RETO EN UN PAIS MEGADIVERSO 

SELECCIÓN DEL JOVEN VALOR EN GASTRONOMÍA A NIVEL NACIONAL 

EVENTO: PERÚ SIEMPRE GOURMET 

 

El Ministerio del Ambiente a través del Viceministerio del Desarrollo Estratégico de los 
Recursos Naturales ha programado  el concurso BIOCOMERCIO: EL RETO EN UN PAIS 
MEGADIVERSO; dentro de este marco,  se organiza un concurso gastronómico con el nombre: 
PERÚ SIEMPRE GOURMET 

 La finalidad es seleccionar a un Joven Valor en Gastronomía que haga uso exclusivo de 
productos de  la diversidad biológica nativa, ya sea como materia prima o en productos 
procesados o elaborados. Este joven valor recibirá un reconocimiento dentro del concurso 
antes mencionado cuya premiación ocurrirá en Palacio de Gobierno el día 05 de junio con el 
objeto de sensibilizar al público  en general sobre la iniciativa BIOCOMERCIO 

Se han cursado invitaciones a nivel nacional a todas las instituciones que forman profesionales 
en el ámbito de la gastronomía para que realicen sus concursos y propuestas internas; de tal 
manera, que exista un representante por cada institución.  

El mecanismo de evaluación final para determinar el ganador será en un evento final con un 
jurado de expertos en gastronomía  el día  22 mayo de este año, día de la Diversidad Biológica 
a nivel  mundial. Por ello se ha solicitado que los finalistas a este concurso deberán preparar 
en este evento final un menú completo consistente en: entrada, plato principal y postre.  

El plazo máximo para hacer llegar el nombre del ganador de su institución será el día 30 de 
abril de este año. 

Adjuntamos la  cartilla de orientación que hemos elaborado para la fase previa que se 
realizarán en los institutos antes del evento final  y una lista de productos de la biodiversidad 
que pueden ser utilizados. 

 

 

 

 

 

 

 



 

CARTILLA DE ORIENTACIÓN 

CONCURSO BIOCOMERCIO: EL RETO EN UN PAIS MEGADIVERSO 

SELECCIÓN DE FINALISTAS  JOVEN VALOR EN GASTRONOMÍA 

 

 

El participante deberá cumplir con los siguientes requisitos: 

 Utilizar EXCLUSIVAMENTE productos de la biodiversidad nativa (Ver lista adjunta como 
referencia). 

 Todos los participantes deben preparar un solo plato: PLATO PRINCIPAL (MAIN 
COURSE) Se presentará dos platos  del mismo. (uno para la calificación y otro para el 
registro fotográfico). 

 La receta debe ser inédita. 

 Se debe presentar la receta completa (ingredientes, cantidades y preparación en 
extenso). 

 Fotografía del plato elaborado con presentación final. 

 Composición escrita donde se debe incluir el motivo para usar los ingredientes 
seleccionados, perspectivas y potencial de los recursos naturales elegidos, impacto 
que tendrá el concurso sobre su carrera profesional. El texto debe ser escrito en Arial 
12 con un máximo de 835 palabras (5365 caracteres con espacios) a dos páginas. 

 No se aceptarán propuestas que lleguen después de la fecha límite: 30 de abril. 

 

NOTA: 

Todos los participantes a nivel nacional serán evaluados bajo los criterios arriba 
mencionados y se anunciarán los finalistas vía correo electrónico o por teléfono, el día 8 de 
mayo.  

Los finalistas participarán en un  evento final el día 22 de Mayo en la ciudad de Lima y 
deberán preparar un menú consistente en entrada, plato principal y postre. 

Los costos de los platos serán asumidos por los participantes. Los finalistas de provincias 
tendrán apoyo de transporte, alojamiento y viáticos. 

 Algún tipo de información adicional al respecto, por favor comunicarse con la siguiente 
persona Fernando Moscoso. Dirección General de Diversidad Biológica, Ministerio del 
Ambiente  al teléfono 225-5370 anexo 279, 292 o 249.  

 

 



LISTA DE PRODUCTOS DEL BIOCOMERCIO 

Frutas Amazónicas 

Peces amazónicos 

Peces marinos 

Peces de río  

Mariscos 

Aceites y Grasas vegetales 

Condimentos 

Ajíes 

Tubérculos 

Granos Andinos 

Cereales 

Legumbres 

Hortalizas 

Flores 

Arboles 

Arbustos 

Cortezas 

Papas nativas  

Papas en general 

Carne de mamíferos nativos (sajino, sachavaca, ronsoco, majaz, cuy etc.) 

 El uso de los ingredientes de la biodiversidad nativa (flora y fauna) exige una 
investigación breve o comprobación de parte del que el producto es originario de 
Perú. 

CRONOGRAMA 

FECHA ACTIVIDAD 
30 ABRIL Fecha límite de recepción de participantes 
08 MAYO Publicación de lista finalistas 
22 MAYO Selección de ganador 
05 JUNIO Premiación 
 


